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Menu 
Gastronomiq

ue 

 
 

 
ANNEE 2 009 
 

7 H 00 : Départ de TAIN L’HERMITAGE en direction de VICHY, trajet direct.  
  

 

10 H 00 : Arrivée à THIERS, visite de la Coutellerie, Maison fondée en 1854 où 
vous découvrirez la fabrication des laguioles à partir d’une feuille d’acier 
jusqu’à la finition du couteau au manche de corne ou en bois précieux.  
Puis continuation en direction de VICHY.  

 

12 H 00 : Déjeuner au Restaurant  
 

 

  
14 H 30 : Découverte en petit train de Vichy, reine des Villes d’eaux.  
Départ Parc des Sources 

 
 
15 H 30 : Dégustation des eaux de Vichy dans le Hall des Sources. 
 

15 H 50 : La Rotonde du Parc (à 2 minutes du Petit Train), vous invite à une 
dégustation de produits de Vichy, sucre d’orge, pastilles … Prix pour les 
groupes très intéressants. 
16 H 30 : Départ pour RETOUR DIRECT dans notre région. Arrivée au plus tard à 

19h30. 
     

PRIX PAR PERSONNE :    

A partir de : 5500,,0000  €€  
☺☺☺☺☺☺☺☺  11  GGrraattuuiittéé  ppoouurr  llee  ggrroouuppee☺☺☺☺☺☺☺☺ 

 
Ce prix comprend :               
- Le transport en autocar au départ de notre région, 
- Les visites mentionnées au programme, 
- Le déjeuner au Restaurant (Kir ,1/4 de vin et café compris) 

Menu A Menu B 
  

Apéritif d’accueil (Kir) Apéritif d’accueil (Kir) 
�� �� 

Terrine de campagne  Salade Périgourdine 
et ses condiments �� 

�� Quenelle de Brochet 
Longe de Porc julienne de légumes, sauce homard 
jus aux herbes �� 

�� Faux filet sauce marchand de vin 
Garniture �� 

�� Assiette de fromages 
Tarte abricot �� 

à la crème d’amande Nougat glacé et son duo de coulis 
  

Vin et Café Vin et Café 
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